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Uber die Natur der Zuckerarten der Sojabohne. 
Vou Th. ) Iorawski  und J.  Stingl. 

(Aus dem Laboratorium der k. k. Staatsgewerbcschule in Bielitz.) 

(Yorgelegt in der Sitzung am 3. Februar t887.) 

Bei unserer Untersuchung der S oj a b o h n e (d. Bet. Bd. XCIII, 
Abth. H, Maiheft! fanden wit, dass, entg'egen den Angaben 
anderer Autoren, die Sojabohne gegen 12% Zuekcr enthNt. Wit 
haben dort zur Charakterisirung des Zuckers (let Sojabohne 
eiuige all  gem ei nc Reactionen angegeben und behieltcn uns 
vor, die N: t tur  des Zuekers der Sojabohne genauer zu studiren. 
Wit haben nun diese Versuehe fortgesetzt und gelangten zu 
folgenden verzeiehnenswerthen Resultaten. 

Was vor Allem die Reinigung cventucll Trennung der in der 
Soj~bohne vorhandcnen Kohlchydrate betrifft, so wurde naeh 
verschiedenen anderen Versuellen sehlicsslieh der Weg ein- 
gesehlagen mit Burythydrat zu f~ill~n und mit Kohleusiture zu 
satm'ireu, welehe Operationen zweimal wiederholt wurden. Beim 
Eindampfml entstand dann ein sehwaeh gelb gefitrbter Syrup, 
der mit 90gri~digem Alkohol aufgenommen win'de. 

Zn dieser alkoholisehen L~isung wurde partieuweise..;~_ther 
zugesetzt. Die Fliissigkeit triibte sieh und sehied tiber Naeht 
eine syrup~se Sehiehte aus; nachdem diese yon der alkoholiseh- 
i~therisehen Fltissigkeit getrennt war, wurde neuerdings ~ther 
zugesetzt und wieder eiue syrupartige Ausseheidung erMlten. 
Diese Operation wurde noeh dreimal wiederholt, his sie, h endlieh 
dureh weiteren Atherzusatz nichts mehr aussehled. Nun wurde 
aus dieser ~therh~tltigen FlUssigkeit der -~ther und Alkohol 
abdestillirt und so wieder ein Syrup erhalten, der wie alle 
fl'iiheren, dureh _~ther abgesehiedenen Syrupe in einer Glassehale 
zum Krystallisiren hingestellt wurde. In den ersten drei Fi~llungs- 
fraetionen war selbst naeh vier Monaten vou einer Krystall- 
bildung niehts zu sehen, hingegen zeigten sieh sehr gut a u s -  
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gebildete Krystalle in den letzten zwei Partien, die durch Athcr 
ausgesehieden waren~ und insbesondere im Rilekstande, weleher 
nach dem Abdestilliren des Athcr~lkoholes blieb. Der Syrup 
floss leieht yon den Krystallen ab und konnten diese dnreh Um- 
krystallisiren aus heissem 95grSdigem Alkohol, worin sie schwer 
15slieh waren, ganz farblos erhalten werden. Diescr krystallisirte 
Zueker wurde dureh eing'ehende Versuche als R o h r z u c k e r  
erkannt~ wie dutch die sp~tter anzufiihrenden Untersuchungs- 
resultate gezeigt werden soll. 

Beztig'lich des nicht krystallisirenden Theiles, der nach 
monatclaugem Stehen an der Luft amorph zu erstarren begann, 
konnten keine bestimmten Resultate erhalten werdcn. Die yon 
L e v all o i s beobachtete Thatsache, der Bildung" yon Sehleimsiiure 
bei Beh'~ndlung des in der Sojabohne erhaltenen Zuckergemcnges 
mit SalpetcrsSure, beriicksichtigend, fanden wi 5 dass tier in dem 
syrupi~scn Antheilc enthaltene Zueker ,liese eharakteristische 
Reaction gibt. ll)l)er diesen nicht krystallisirenden Zueker der 
Sojabohne wollen wir noeh bemerken, dass derselbe eiu h(iheres 
Polaris,qtionsvermSgen besitzt als der Rohrzucker~ welches aber 
dutch Inversion sehr verringert wird. Ausserdcm ist der amorphe 
Zueker viel schwerer zu invertiren als der Rohrzueker. Wenn 
man naeh C l e r g e t ' s  3Iethode invertirt, erh~tlt man stets viel 
weniger Dextrose oder Invertzueker, als der in der nieht inver- 
tirten LSsung enthaltenen Znekermenge entsprieht. Invertirt man 
mit vcrdUnnter Sehwefels~ture dureh dreisttindiges Erhitzen im 
Wasserbade, so ist die Reduction der F e h 1 in g'sehen Fltissigkeit 
eine st~trkere, gibt aber noeh immer zu kleine Werthe, um auf eine 
vollst:,tndige Umwandlung des Zuekers in Dextrose und Laevulose 
sellliessen zu kSnnen. 

Auf den obenerw~thnten krystallisirteu Zueker zuriiek- 
kommend, zeigen nachstehende Versuche, dass derselbe Rohr- 
zueker (Saeeharose) set. Dureh Troeknen bet 110 ~ erlitten die 
lufttroekenen Krystalle keinerlei Ver~tnderung. Die LSsung dieses 
Zuekers in Wasser gibt mit Feh l i ng ' s ehe r  Ltisung nur Spuren 
ether Reduction, hingeg'en sehr starke Reduction naeb der Inver- 
sion mit Salzs~ture nach C l e r g e t ' s  Verfahren. Eine Ltisung" 
dieses Zuckers wurde polarisirt und zeigte im Apparate yon 
S o l e i l - S c h e i b l e r  eine Reehtsdrehung yon 15 ~ Diese LSsung 
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wurde invertirt und dutch Reduction mit F e lllin g' sehe," LSsung 
bestimlnt~ d~ss 100 CC. dieter Fliissigkeit 3"934 Grin. Zueker 
enthalten. Aus obiger Reehtsdrehung geht ein Zuckergehalt yon 
3" 907 Grm. in 100 CC. hervor. Nimmt man die durch Inversion 
geflmdene Zuekermenge als die riehtige an und reehnet d~traus 
das specifische Drel~:~ng'svermSgen, so gelangt m,~n zurZahl 66"2, 
die also auch ganz gut mit dem specifischen Drehung'svermSg'e~ 
des Rohrzuekers stimmt. 

Iqach tier Inversion sollte die ~uf das ursprtingliehe Volumen 
bezogene Linksdrchung6 �9 6 ~ betragen und wurden5- 5 ~ gefunden. 

Es ist somit die A n w e s e n h e i t  r e i c h l i e h e r  Mengen  
yon R o h r z u c k e r  in der S o j a b o h n e  durch diese Unter- 
suchungen z w e i f e l l o s  f e s t g e s t e l l t .  


